Nos APERITIFS ET CHAMPAGNES

UNSERE APERITIFS UND CHAMPAGNER

CocCKTAIL ,JEAN-CLAUDE"

Pfirsich, Pineau des Charentes,
Zitrone, spritziger Crémant de Loire

9.00

COCKTAIL ,A LA BONNE HEURE"
Mandarinen, Cointreau, Erdbeer,

spritziger Crémant de Loire

9.00

COCKTAIL , BALANCE*

Mandarinen, Erdbeer, Tonic Water - alkoholfrei -

&

7.00
Crémant Baumard de Loire blanc brut 0.10 | 7.50
Kir au vin - Cassis & vin blanc - 0.101 8.50
Kir Crémant - Cassis & Crémant - 0.101 8.50
Pineau des Charentes -Weinlikor- 0.101 7.00
Lillet rosé ou blanc -Aperitifwein- 0.051 7.00
Pastis -Anis Aperitif- 0.051 7.00
Suze Cassis -Enzian & Cassis- 0.05 | 7.00
Sherry Fino Alexandro Bodegas Brioso 0.051 7.00
Port rot Graham’s LBV 0.051 9.00
CHAMPAGNES & CREMANT
Crémant de Loire blanc brut -Baumard- 0.75 36.00
Méet & Chandon Brut Imperial 0.75 65.00
Moet & Chandon Ice Imperial halbtrocken 0.75 95.00
Veuve Cliquot Brut 0,75 65.00
Veuve Cliquet Rich/Rich Rosé 0,75 95.00
Laurent-Perrier Brut Blanc 0.20 17.00
Laurent-Perrier Brut Blanc 0.375 32.00
Laurent-Perrier Brut Blanc 0.75 65.00
Laurent-Perrier Brut Rosé 0.75 110.00
Bollinger Grande Année 0.75 165.00
Dom Pérignon 2006 0.75 239.00
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No.20 2016
Languedoc

No.21 2016
Val de Loire

No0.22 2015
Burgund

No.24 2014
Bordeaux

No0.23 2015
Provence

No. 25 2016
Languedoc

No.26 2015
Gaillac

No0.27 2013
Rhéne

Nos VINS AU VERRE
FRANZOSISCHE SCHOPPENWEINE

0.101
CHARDONNAY
Domaine les Yeuses
herrliche Frucht. Herrlich siiffig! 3.40

SAUVIGNON BLANC DE TOURAINE
J.F. Barc, Saint Nicolas de Bourgueil
Sensationeller Duft herber Zitrusnote 4.50

PETIT CHABLIS
Domaine Geoffroy
fruchtig, frisch, lebendig, mineralisch 5.40

SAUTERNES

Carmes des Rieussec, SiiBwein als Apéritif
zu Kase oder Dessert

lieblich, saftig, aussergewéhnlich! 8.00

CUVEE MAGALI ROSE

Domaine St. André de Figuiere

Cuvée von Cabernet Sauvignon + Syrah

+ Grenache + Cinsault

im Sommer genial frisch und siffig

im Winter saftig und typisch Provence  4.40

MERLOT GRANGE PHILIPPE

100% Merlot

Chéateau Grés Saint Paul, Lunel

verfuhrerisch saftig, fruchtig, rund 4.40

CHoPE LE CoQ

Domaine Comte de Thun

Cuvée von Syrah + Merlot

+ Cabernet Sauvignon

sagenhaft mediterran und dichte Beere! 4,00

COTES bU RHONE ROUGE GUIGAL
Cuvée von Grenache + Mourvedre + Syrah
E. Guigal Ampuis - trocken

Duft von Kirschen und Johannisbeeren.
Tagtaglich groRRartig ! 4.75

0.251

6.80

9.00

10.80

16.00

8.80

8.80

8.00

9.50

0.751 btl.

20.40

27.00

32.40

0.3751

31.00

26.40

26.40

24.00

28,50
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- G, LES CLASSIQUES DE JEAN CLAUDE - .
vres o JEAN-CLAUDE EMPFIEHLT SEINE KLASSIKER

LES NOUVEAUTES DE JEAN CLAUDE
NEUIGKEITEN BEI JEAN CLAUDE

BRETONISCHE FISCHSUPPE Tapas BAVAROIS &) Kokos CURRYSUPPE Tapas ROASTBEEF

un air de Bretagne

Kabeljau, Schellfisch, Scampi,
Tomaten-Safranfond,

Gemiuse, Baguette 14.50

TAPAS HORS D OEUVRE
DEPARDIEU

étagére du Ratskeller

Parmaschinken, olivengegrillte Zucchini,
Glockenpaprika, Buffelmozzarella,
Wildkrauterlachs, Basilikum,
Balsamicoessig-Reduktion,
Tomaten-Bruschetta 15.50

Tapas BOEUF BOURGUIGNON
in Pinot-Noir-Cognac geschmorte
Ochsenschulter, Thymian, Rosmarin,
Lorbeer, Perlzwiebeln, Speck,
Champignons, Méhrchen, Schalotten,
Baguette 12.50

TAPAS SCHNITZELTRAUMA
Wiener Kalbsschnitzel,

Preisselbeeren,

unser Kartoffelsalat 13.00

Schinkenpflanzerl auf Krautsalat,
Nurnberger Rostbratwiirstl-Sauerkraut
Leberkas mit Spiegelei

auf Kartoffelsalat 16.50

Tapas FISH & CHIPS

Alaska Seelachsfilet gebacken

im fluffigen Teig,

frittierte Country Fries,
Gemiisegrostl, Remoulade 10.50

Tapas BACKHENDL
Freilaufhiihnchenbrustfilets,
knusprige Kurbiskernkruste,
Kartoffel-Vogerlsalat,

Zitronendip 10.50

Taras BOEUF AU POIVRE
geschnetzelte Ochsenfiletspitzen,
Balsamico-Pfeffersauce,

gebratene Pilze,
Kartoffelstampfséackchen 13.50

KASE - FROMAGES DE FRANCE
eine Auswahl franzosischer Edelkase, Parmesanbrocken,
Weintrauben, Walnlisse, Quittensenf, Baguette
€ 10,00 — € 16,00
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gelbe Linsen-Curryschaumsuppe
Pakchoy, Papadum chips 7,50

&3 Tapas Caprese

Biiffelmozzarella, bunte Tomaten,
Olivendlperlen, Basilikum
Balsamicogelée, Baguette 9,90

&) Tapas CHEVRE GRATINE

gratinierter Ziegenkase,

eingelegte Wachauer Marillen,
Romanasalatherzen,
Buttermilchdressing, gerdstete
Haselniisse 9,90

TAaPAs SAUCISSES PIQUANTES
4 pikante Bratwurstchen auf
Krautspatzle, geb.Zwiebeln 9,30

& Tapas RISOTTO AUX TOMATES

pikantes Tomatenrisotto,
Ofentomaten, Parmesanchips
Basilikum, Pinienkerne 9,30

niedertemperaturgegarte

pommersche Ochsenlende,
Remouladensauce

Rostkartoffeln 12,50

Tapas POISSONS AU CURRY
Lachsfilet, Eismeergarnele,
Schellfischfilet, Erbsensprossen,

Mais, Zucherschoten, Kokos-
Currysauce, Eiernudeln 14,50

Tapas ROULADES DE BOEUF
Rindsroulade mit Grillspeck und
Kdrnersenf gefullt,

Marktgemuse, Kartoffelptrree 12,90

TAPAS

STEAK POMMES ALLUMETTES
zartrosa gegrilltes 100g Rinderfilet
Krauterbutter, pommes Allumettes -
Streichholzfrittes - 16,00

CREPE SCHOKO-BANANE
mit Banane und Schokoladensauce
Vanilleeis € 9,00
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gq[:&..!., SANSIBAR CAFE

ESPRESSO

ESPRESSO doppelt

EsPRESSO Macchiato
CAPPUCCINO

CAPPUCCINO GRANDE

LATTE MACCHIATO

CAFE CREME

CAFE CREME entcoffeiniert
HEISSE SCHOKOLADE mit Sahne

CAFE SPECIALITE

CAFE COGNAC
CAFE BENEDICTINE

SANSIBAR TEE
EARL GREY - intensive Bergamotte ]
DARJEELING SOMMERPFLUCKUNG - zart-nussig

KAMILLE ORANGENBLUTE - duftig-intensiv
PFEFFERMINZE MELISSE - kostlich-erfrischend
GRUNTEE CHINA LUNG FuU - zart-su3
BEERENFRUCHTE - fruchtig-frisch
WIESENKRAUTER -wirzig-aromatisch

LIQUER
CHARTREUSE VERTE / JAUNE
BENEDICTINE
SCHRAML LIKORE
DIGESTIF

LANTENHAMMER EDLE BRANDE
LASSIG EDLE DAMENBRANDE
GRAPPA NONINO MOSCATO
GRAPPA MARC DE BOURGOGNE
GRAPPA GIARE AMARONE
GRAPPA POLI BARRIQUE
CALVADOS

COGNAC REMY MARTIN VSOP
COGNAC COURVOIRSIER XO
COGNAC HENNESSY XO
ARMAGNAC DARROZE 20

GRUNTEE SENCHA Ingwer-Maracuja - fruchtig-delikat

2CL
2CL
4 cL
4 cL
4 cL
4 CL
4 cL
4CL
4 CL
4 cL
4 cL
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(e LES VINS A LA BOUTEILLE
"""" FRANZOSISCHE FLASCHENWEINE
-AUSZUG AUS UNSERER FLASCHENWEINKARTE-
0.75 | btl.

2015  SANCERRE - SAUVIGNON BLANC

Domaine Merlin-Cherrier Val de Loire 33.00
2013 MEURSAULT - CHARDONNAY

Domaine Jean Javillier et Fils Bourgogne 56.00
2012 CHATEAU LE BOURDIEU

Cru Bourgeois, Valeyrac, Medoc 27.00
2013  CHATEAU DES JACQUES

Ch.Romanéche Thorins, Moulin-a-Vent, Burgund 27.00
2009 LA MAZE - MERLOT

Domaine Comte de Thun, Gaillac 42.00
2013 CROZES HERMITAGE

Etienne Guigal, Ampuis, Vallée du Rhéne 44.00
2013 CHATEAUNEUF DU PAPE / BIO

Domaine Gireaud, Vallée du Rhéne 59.00
2015 BAD BOY 46.00

Jean-Luc Thunevin, St. Emilion 1.51-Magnum-2014  92.00
2010 CHATEAU LACOSTE-BORIE

Chateau Gr. Puy Lacoste, Pauillac 64.00
2015  CLEMENTIN CHATEAU PAPE CLEMENT

Domaine B. Magrez, Pessac-Léognan,

Grand Vin de Graves / Bordeaux 69.00
2013  CHATEAU CANON LA GAFFELIERE

ler Grand Cru Classé, Graf Neipperg

St. Emilion Bordeaux 145.00
Eine spezielle Auswahl aller européischen und internationalen Weinanbaugebiete
finden Sie in unserer Ratskeller Flaschenweinkarte! Rosario Pellecchia
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