
LES NOUVEAUTÉS DE JEAN CLAUDE
NEUIGKEITEN BEI JEAN CLAUDE

KOKOS CURRYSUPPE
gelbe Linsen-Curryschaumsuppe
Pakchoy, Papadum chips 7,50

Tapas  Caprese
Büffelmozzarella, bunte Tomaten,
Olivenölperlen, Basilikum
Balsamicogelée, Baguette 9,90

TAPAS CHÈVRE GRATINÉ
gratinierter Ziegenkäse,
eingelegte Wachauer Marillen, 
Romanasalatherzen,
Buttermilchdressing, geröstete 
Haselnüsse  9,90

TAPAS SAUCISSES PIQUANTES
4 pikante Bratwürstchen auf
Krautspätzle, geb.Zwiebeln 9,30

TAPAS RISOTTO AUX TOMATES
pikantes Tomatenrisotto,
Ofentomaten, Parmesanchips
Basilikum, Pinienkerne 9,30

TAPAS ROASTBEEF
niedertemperaturgegarte
pommersche Ochsenlende,
Remouladensauce
Röstkartoffeln 12,50

TAPAS POISSONS AU CURRY
Lachsfilet, Eismeergarnele,
Schellfischfilet,  Erbsensprossen,
Mais, Zucherschoten, Kokos-
Currysauce, Eiernudeln 14,50

TAPAS ROULADES DE BOEUF
Rindsroulade mit Grillspeck und 
Körnersenf gefüllt,
Marktgemüse, Kartoffelpürree 12,90

TAPAS
STEAK POMMES ALLUMETTES
zartrosa gegrilltes 100g Rinderfilet
Kräuterbutter, pommes Allumettes - 
Streichholzfrittes - 16,00

LES CLASSIQUES DE JEAN CLAUDE
JEAN-CLAUDE EMPFIEHLT SEINE KLASSIKER

CRÊPE SCHOKO-BANANE
mit Banane und Schokoladensauce

Vanilleeis  ! 9,00

KÄSE - FROMAGES DE FRANCE
eine Auswahl französischer Edelkäse, Parmesanbrocken,

Weintrauben, Walnüsse, Quittensenf, Baguette
! 10,00*  —  ! 16,00

BRETONISCHE FISCHSUPPE
un air de Bretagne
Kabeljau, Schellfisch, Scampi,
Tomaten-Safranfond, 
Gemüse, Baguette  14.50

TAPAS HORS D`OEUVRE
DEPARDIEU
étagére du Ratskeller
Parmaschinken, olivengegrillte Zucchini,
Glockenpaprika, Büffelmozzarella,
Wildkräuterlachs, Basilikum,
Balsamicoessig-Reduktion,
Tomaten-Bruschetta 15.50

TAPAS BOEUF BOURGUIGNON
in Pinot-Noir-Cognac geschmorte 
Ochsenschulter, Thymian, Rosmarin, 
Lorbeer, Perlzwiebeln, Speck,
Champignons, Möhrchen, Schalotten, 
Baguette 12.50

TAPAS SCHNITZELTRAUMA
Wiener Kalbsschnitzel,
Preisselbeeren,
unser Kartoffelsalat 13.00

TAPAS BAVAROIS
Schinkenpflanzerl auf Krautsalat, 
Nürnberger Rostbratwürstl-Sauerkraut
Leberkäs mit Spiegelei
auf Kartoffelsalat 16.50

TAPAS FISH & CHIPS
Alaska Seelachsfilet gebacken
im fluffigen Teig, 
frittierte Country Fries, 
Gemüsegröstl, Remoulade 10.50

TAPAS BACKHENDL
Freilaufhühnchenbrustfilets,
knusprige Kürbiskernkruste,
Kartoffel-Vogerlsalat,
Zitronendip 10.50

TAPAS BOEUF AU POIVRE
geschnetzelte Ochsenfiletspitzen, 
Balsamico-Pfeffersauce,
gebratene Pilze,
Kartoffelstampfsäckchen 13.50
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