FRUHLING
FEBRUAR BIS MAI

Wir servieren |hnen zu jeder Tages- und Abendzeit

¢ IHR APERITIF ZUR WAHL : Erdbeer Hugo - i oder ein Glas Secco pur
: : Aperol Sprizz : oder mit Mango, gerne auch
5 : alkoholfreier Traubensecco

| MENU MIT WAHL IHRES Nl
. HAUPTGERICHTES Lo Aperit

. . . i o Grofe Flasche
: LE NOTRE BROTCHEN o : Adelholzener Sprudel

¢ Ratatouilletartar & Meersalzbutter : oder Naturell

KALBSMAISERL ® i o 0,75 Flasche Julius-

. odort raebrat spital Cuvée weif3 :
éor rpsofmeh;er erﬁpercgurge Irogn c : frocken oder rof trocken :
¢ Passionsfrucht, griner Spargel, CousCous | Over Helsiedlens

Scheurebe oder halb-
trockene Domina.

: ERBSENSCHAUMSUPPE ®

: Minze, Sesamhihnchen ; :
: ¢ o Espresso - Cappuccino -

JAKOBSMUSCHELN e Latte - Tee — Schokolade :
: Rhabarber, Romanasalatherzen : e FErinnerungsfoto, :
8 : das wir lhnen per

: FRUCHTESORBET 3 Email zusenden!

i zum Abkihlen vor der Hauptspeise
: WEIDEOCHSENLENDE e : oder TANDOORI : oder KARTOFFEL-

: Garstufe nach thren Win- 3 LACHSFILET @ : SPINATNOCKERL @

i schen in der Parmesankruste, : Barlauch, Lauchzwiebeln,  : Pinienkerne, geflammter

: Spatburgundersauce : junge Méhrchen, Eiernudeln : Ziegenfrischkéise, braune Butter

: zweierlei Glockenpaprika-
: creme, Karfoffelstébchen

FLAMMENDES goder COMTE KASE
UBERRASCHUNGS- éAnonos—PfefferchuTne\/,
: DESSERT : gerostete Kirbiskerne,

Frichte - Eiscreme - Mousse  : YValnussbrotchips

® Fleisch @ Fisch @ Vegetarisch



Candlelight
il

SOMMER
JUNI BIS SEPTEMBER

Wir servieren |hnen zu jeder Tages- und Abendzeit

S IHR APERITIF ZUR WAHL  : Saisonal: Himbeer- oder : oder ein Glas Secco pur
: : Pfirsich Hugo - Aperol Sprizz : oder mit Mango, geme auch
g ¢ alkoholfreier Traubensecco

| MENU MIT WAHL IHRES N
HAUPTGERICHTES *  Aperitifs

i o Grofie Flasche

i LE NOTRE BROTCHEN

Clockenpaprikacreme & Meersalzbutter

MATJESFILET VON DER CHIEMSEE RENKE e
i Gartnergurke, griiner Apfel, Radieschen

PFIFFERLIINGSSCHAUMSUPPE e

* Sommerlauch

: RADICCHIO RISOTTO @

: Tomaten-Safranfond, gegrillle Eismeergarmele

: FRUCHTESORBET
zum Abkihlen vor der Hauptspeise

: SPANFERKELBACKCHEN o : oder MEERBRASSENFILET @ :

Adelholzener Sprudel
oder Naturell ;
0,75 Flasche Juliusspital
Cuvée weib trocken :
oder rot frocken.
Oder: Halbtrockene
Scheurebe oder halb-
trockene Domina. 5
Espresso - Cappuccino -
Latte - Tee — Schokolade :
Erinnerungsfoto, :
das wir lhnen per
Email zusenden!

oder GRUNER SPARGEL @

:im Kréutercrépe gebacken,

: limeftensauce, gebratener
: Orangenbutter, Fenchel in

: confiert - im eigenen Saft
: Blumenkohl, Broccoli-

: geschmort, Kartoffelmantel,

: Senf-Gemisegrosil : creme, knusprige Passe i der Meersalzkruste gegart
: : Pierre Algenrdlichen

FLAMMENDES ‘oder KASEAUSWAHL

: UBERRASCHUNGS- : Aprikosenchutney

: DESSERT :

: Frijchte - Eiscreme - Mousse

4 ® Fleisch @ Fisch @ Vegetarisch



WINTER

OKTOBER BIS JANUAR

Wir servieren |hnen zu jeder Tages- und Abendzeit

: Saisonal: Johannisbeer-
: oder Zimt+-Zwetschgen
i Hugo - Aperol Sprizz

IHR APERITIF ZUR WAHL

| MENU MIT WAHL IHRES
- HAUPTGERICHTES

i LE NOTRE BROTCHEN o

: Hummuscreme & Meersalzbutter

: LACHSFILET @

: in der Wasabikruste angerduchert, Schwarzwurzelsalat

: ROTE BETE CONSOMME o
Brandteigkrapferl, Wirsingfleckerl

: TORTELL o

© mit Entenconfit gefillt, Blaukrautsauce, Sellerieperlen

: FRUCHTESORBET

: zum Abkihlen vor der Hauptspeise

: oder LOFOTEN
: KABELJAUFILET @

: ZWEIERLEI VOM
: MILCHKALBCHEN @

: geschmorte Schulter &

: gebratene lende, Thymian-
: Zitronensauce, dreierlei

: Karotte, Kirbiskrapferl

: Teriyakisauce, PakChoy
i Kohl, gelbe Linsen,
: gebackener Reis

{FLAMMENDES ‘oder FOURME
%UBERRASCHUNGS- %D‘A/\/\BERT KASE
DESSERT ¢ Radlicchio, Balsamico-Rosinen

: Frichte - Eiscreme - Mousse

i oder ein Glas Secco pur
: oder mit Mango, gerne auch
: alkoholfreier Traubensecco

: INCLUSIVE

Aperitifs

Grofde Flasche
Adelholzener Sprudel
oder Naturell ;
0,75 Flasche Juliusspital
Cuvée weif trocken :
oder rot trocken.
Oder: Halbtrockene
Scheurebe oder halb-
trockene Domina.

Espresso - Cappuccino -
Latte - Tee — Schokolade :
Erinnerungsfoto, :
das wir lhnen per
Email zusenden!

: oder WINTERGEMUSE e

: in Filofeigblattern gewickelt,

® Fleisch @ Fisch @ Vegefarisch

confiert - im Fond geschmort : Taleggiokase, Triffelschaum





