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LIEBE GÄSTE,
UNSERE ANGEBOTE

 IM

&

SIND NICHT ALLTÄGLICH.

UM ALLES KENNENZULERNEN,
BESTELLEN SIE SICH DOCH EINFACH MAL NUR EIN TÖPFCHEN!

…UND DANN WIEDER EINS
…UND IRGENDWANN WIEDER EINS

…. UND 
BEI IHREM NÄCHSTEN BESUCH

SIND SIE DANN SCHON SCHLAUER
UND WISSEN BEREITS MEHR ALS ANDERE GÄSTE!

GUTEN APPETIT
UND LASSEN SIE ES SICH EINFACH GUT GEHEN!

SPEISEN IN KLEINEN PORTIONEN 
SERVIERT 
„TAPAS“ DARAN DÜRFEN SIE SICH GEWÖHNEN,

TOP CLASSIC  COCKTAILS
# 1. APPLE MOJITO
Brugal blanca Rum - Limejuice - Apfel - 
Vanille - Minze ! 9.50

# 2. SINGAPORE SLING RAFFLES
Larios 12 Gin - Limettensaft - Grenadine
Cherryliqueur Peter Heering - Benedictine - Pineapple juice
Soda - Angostura ! 9.50

# 3. BOMBAY CRUSHED
Larios 12 Gin - Limettensaft - Kumquats
brauner Zucker ! 9.50

# 4. CUCUMBER FIZZ
Larios 12 Gin - Gurke - Lemonjuice
Sugar - Soda Topping !    9.50

# 5. OLD FASHIONED 
Maker`s Mark Bourbon - Sugar - Angostura
Lemon-Orange-Twist - Soda ! 9.50

TOP CLASSICS NON ALCOHOLIC
# 6. SPICYRINHA ALKOHOLFREI
Limette - Grenadine
T.H. Spicy Ginger ! 6.50

# 7. VIRGIN CAIPIRINHA „IPANEMA“
T.H. Ginger Ale - Limetten - Rohrzucker
Lemon Juice ! 6.50

# 8. FRUITPUNCH
Ananas-Maracuja-Orangensaft
Lemon Juice - Vanille ! 6.50

OR: PLEASE LET US KNOW A COCKTAIL OF YOUR CHOICE
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MINERALWASSER TABLE WATER
Adelholzener Mineral classic - naturell 0.25 l ! 3.00
Adelholzener Mineral classic - naturell 0.75 l ! 6.50

Kristall Mineral Quelle Neumarkt medium - still 0.33 l ! 3.50

San Pellegrino Italienisches Mineralwasser medium 0.25 l ! 3.00
San Pellegrino Italienisches Mineralwasser medium 1.00 l ! 7.50
Acqua Panna   Toskanisches Wasser still 1.00 l ! 7.50

Loisacher Münchner Quelle spritzig - still             Glaskaraffe 0.25 l ! 1.45
Loisacher Münchner Quelle spritzig - still             Glaskaraffe 0.50 l ! 2.20
Loisacher Münchner Quelle spritzig - still             Glaskaraffe 1.00 l ! 3.10

FRUCHTSCHORLEN GESPRITZTES
Apfelsaft-Schorle klar 0.30 l ! 3.00
Apfelsaft-Schorle klar in der Karaffe 0.50 l ! 4.50
Apfelsaft-Schorle klar in der Karaffe 1.00 l ! 8.00

Orangensaft-Schorle 0.30 l ! 3.90
Mangosaft-Schorle 0.30 l ! 3.90

Wolfra Rhabarber-Schorle  0.50 l ! 4.50
Chiemseer Kirsch-Holler-Schorle 0.33 l ! 3.90
Holunder-Apfel-Schorle by Lammsbräu 0.33 l ! 3.90

NEUES REGIONALES BIO TRENDSETTING DRINKS
Almdudler - 32 natürliche Alpenkräuter - 0.33 l ! 3.90
Now! -  Bio Limonade by Lammsbräu Sweet Mandarin 0.33 l ! 3.90
Now! -  Bio Limonade by Lammsbräu Orange Cola 0.33 l ! 3.90
Now! -  Bio Limonade by Lammsbräu Red Berry 0.33 l ! 3.90

EISTEE CHARITEA
ChariTea Black/Zitrone 0.33 l ! 3.90
ChariTea Green/Zitrone 0.33 l ! 3.90

STEAKS 

HÜHNCHENBRUST SUPREME - FREILANDHÜHNCHEN AUS 
ÖSTERREICH -
gegrillte Avocado, Strauchtomaten
mit Balsamicoreduktion mariniert, Meersalz-Kartoffeln 220 g  ! 22.50

FLANKSTEAK - US NEBRASKA BEEF -
ausgelöst, von der Rippe, Kräuterbutter,
bunte Barbeque Limabohnen, frittierte Schalenkartoffeln 250 g  ! 25.00

LADYSTEAK & SALAT - NEW ZEALAND BEEF -
Filetsteak, dazu unseren Gesund
& Fit Salat, gerne vorweg als Vorspeise serviert 120 g ! 29.00

STEAK CAFÉ DE PARIS - POMMERSCHES ANGUS BEEF -
feingesäbeltes Paillard, geräucherter Glockenpaprika,
Auberginen, Rucolasalat, Balsamicoessigreduktion,
Parmesankäse, Tomaten-Bruschetta 250 g  ! 25.50
Portion Pommes dazu? + 4.50

PFEFFERSTEAK- POMMERSCHES ANGUS BEEF -
marmorierte Lende, NY cut, gestossener Bergpfeffercuvée,
Kräuterbutter, Pommes Frites 250 g  ! 35.00

350 g ! 48.00

RIB EYE STEAK - US NEBRASKA BEEF -
Grünspargel-Tomaten-Cassoulet,
Ofenkartoffel, Kresse-Creme Fraîche 300 g ! 39.00

FILETSTEAK  - NEW ZEALAND BEEF -
Trüffeljus, Grünspargel-Tomaten-Cassoulet, 
Kartoffel-Selleriegratin 250 g ! 45.00
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TAPAS TOTALLY CAFFEINE  &  ENERGY
Coca Cola 0.30 l ! 3.90
Coca Cola light 0.30 l ! 3.90
Coca Cola Zero 0.33 l ! 3.90
Black Monaco Cola 0.33 l ! 3.90
Pepsi Real Sugar 0.35 l ! 3.90
Pepsi Wild Cherry Real Sugar 0.35 l ! 3.90
Fanta Ananas 0.35 l ! 3.90
Dr. Pepper 0.35 l ! 3.90
Red Bull Classic 0.25 l ! 3.90
28 Black AÇAÍ - laktose- und glutenfrei - 0.25 l ! 3.90

THOMAS HENRY 
Thomas Henry Tonic 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Tonic Elderflower 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Tonic Cherry Blossom 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Ginger Ale 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Ginger Spicy 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Bitter Lemon 0.20 l ! 3.90
Thomas Henry Mystic Mango Lemonade 0.20 l ! 3.90

CLASSICS
Fanta - Sprite - Spezi 0.30 l ! 3.90
Fanta - Sprite - Spezi                                              Glaskaraffe 0.50 l ! 4.50
Fanta - Sprite - Spezi                                              Glaskaraffe 1.00 l ! 9.00

TAPAS: ITALIAN HAM
Parmaschinken, mediterranes Grillgemüse,
Basilikumpesto, Baguette " ! 9.00

TAPAS: SPICY SAUSSAGE
4 pikante Bratwürstchen auf Krautspäzle,
ge. Zwiebeln ! 9.30

TAPAS: STYRIAN CHICKEN
Freilaufhühnchenbrustfilets, knusprige Kürbiskernkruste,
Zitronendip, Kartoffel-Vogerlsalat ! 10.50

TAPAS: FISH & CHIPS
Alaska Seelachsfilet gebacken im fluffigen Teig,
frittierte Country Fries, Gemüsegröstl, Remoulade ! 10.50

TAPAS: BAVARIAN SAMPLER
Schinkenpflanzerl auf Krautsalat, Nürnberger
Rostbratwürstel,-Sauerkraut, Leberkäs mit Spiegelei
auf Kartoffelsalat " ! 16.50

TAPAS: SCHNITZELTRAUMA
Wiener Kalbsschnitzel, Preiselbeeren, unser Kartoffelsalat ! 13.00

TAPAS: PEPPER BEEF
geschnetzelte Ochsenfiletspitzen, Balsamico-Pfeffersauce,
gebratene Pilze, Kartoffelstampfsäckchen " ! 13.50

TAPAS: ANCESTOR´S BEEF ROLL
Rindsroulade mit Grillspeck und Körnersenf
gefüllt, Marktgemüse, Kartoffelpürree ! 12.90

TAPAS: BOEUF BOURGUIGNON
in Pinot-Noir-Cognac geschmorte Ochsenschulter, Thymian,
Rosmarin, Lorbeer, Perlzwiebeln, Speck, Champignons,
Möhrchen, Schalotten, Baguette, ! 12.50

TAPAS: STEAK & FRIES
zartrosa gegrilltes 100g Rinderfilet,
Kräuterbutter, French Fries ! 16.00
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# 9. LIQUID COCAINE
Grand Marnier - Amaretto - VOX
Peachtree - Ananassaft ! 9.50

# 10. MARGARITA
Sauza silver - Cointreau, Zitronensaft ! 9.50

# 11. COSMOPOLITAN
VOX - Cranberrysaft - Cointreau
Grand Marnier - Limettensaft ! 9.50

# 12. SEX ON THE BEACH
VOX - Pfirsich - Orangen - Cranberrysaft ! 9.50

# 13. LONG ISLAND ICE TEA
VOX - Limette - Brugal blanca -
Larios 12 Gin - Cointreau - Lime Juice - Cola ! 9.50

# 14. TEQUILA SUNRISE
Sauza silver - Grenadine - Limette - Orangensaft ! 9.50

# 16. VANILLA KILLA
Licor 43 - Limettensaft - Puderzucker - Vanillesirup
Blue Curacao - Thomas Henry Mystic Mango Lemonade ! 9.50

# 17. WHISKEY SOUR
Makers Mark - gepresster Zitronensaft
Zuckersirup ! 9.50

TAPAS
TAPAS: ORIENTAL FISH DISH
Lachsfilet, Eismeergarnelen, Schellfischfilet, 
Erbsensprossen, Mais, Zuckerschoten, Kokos-Curry-
Sauce, Eiernudeln ! 14.50

TAPAS: ROASTBEEF
niedertemperaturgegarte pommersche Ochsenlende,
Remouladensauce, Röstkartoffeln ! 12.50

TAPAS: TUSCANY TOWER
Parmaschinken, olivengegrillte Zicchini,
Glockenpaprika, Büffelmozzarella, Wildkräuterlachs, Basilikum,
Balsamicoessig-Reduktion, Tomatenbruschetta ! 15.50

TAPAS: FRENCH FISH fund
Kabeljau, Schellfisch, Scampi, Tomaten-Safranfond,
Gemüse, Baguette ! 13.50

TAPAS VEGETARISCH

KOKOS CURRYSUPPE 
gelbe Linsen-Curryschaumsuppe Pakchoy, Papadum Chips ! 7.50

KÄSE - FROMAGES DE FRANCE
eine Auswahl französischer Edelkäse, Parmesanbrocken, klein: ! 10.00
Weintrauben, Walnüssen, Quittensenf, Baguette groß: ! 16.00

TAPAS: CHÉVRE GRATINÉ
gratinierter Ziegenkäse, eingelegte Wachauer Marillen,
Romanasalatherzen, Buttermilchdressing,
geröstete Haselnüsse" ! 9.90

TAPAS: POMODORI CALDA 
Pikantes Tomatenrisotto, Kräuterschaumsauce, Ofentomaten,
Parmesanchips, Basilikum, Pinienkerne ! 9.30

TAPAS: POMODORI FREDDO
Caprese - Büffelmozarella, bunte Tomate, Olivenölperlen, Basilikum,
Balsamicogelée, Baguette" ! 9.90




