
CANDLELIGHTDINNER
im Münchner Ratskeller

APERITIF
Glas Juliusspital Secco trocken

* * *
GEDECK

Meersalzbutter
* * *

SPARGELVARIATION
Kerbelmousse | Räucherlachs

* * *
BÄRLAUCHSCHAUMSUPPE

Ziegenfrischkäse - Ravioli
* * *

SIE HABEN DIE WAHL
* * *

ROSMARIN HÜHNCHENBRUST
Balsamicosauce | Glockenpaprika

Fregola di Sarda Weizenpasta
oder Fisch

KNURRHAHNFILET
Ratatouillesauce | Artischocken

Reisbällchen
oder vegetarisch

GEFÜLLTER KOHLRABI
Schwammerl | Kartoffeln

gratinierte Kräuterkruste | Spinatschaumsauce
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

* * *
Espresso

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
GEROLSTEINER SPRUDEL oder STILLES ACQUA PANNA - 0,5 l 
Je 1/4 ltr vom unserem JULIUS HAUSSCHOPPEN, weiß oder rot

APERITIF
Glas Juliusspital Secco trocken

* * *
GEDECK

Meersalzbutter
* * *

MATJESFILET
Sesammantel | Harissa Dip
Zuckerschoten | CousCous

* * *
PFIFFERLINGSCHAUMSUPPE

Brezencroutons
* * *

SIE HABEN DIE WAHL
* * *

SPANFERKELFILET
Senfsauce | Spitzkohl | Schupfnudeln

oder Fisch
SAIBLINGSFILET

Estragonspinat | braune Butter
Kartoffelschnee
oder vegetarisch

GRÜNER SPARGEL
gebraten | Ofentomate | Parmesanschaum

gebackenes Kräuter-Knuspersäckchen
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

* * *
Espresso

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
GEROLSTEINER SPRUDEL oder STILLES ACQUA PANNA - 0,5 l 
Je 1/4 ltr vom unserem JULIUS HAUSSCHOPPEN, weiß oder rot

CANDLELIGHTDINNER 55+

APERITIF
Glas Juliusspital Secco trocken

* * *
GEDECK

Meersalzbutter
* * *

JAKOBSMUSCHEL
Vanillebutter | Lauch

Shiitake Pilze
* * *

KÜRBISSCHAUMSUPPE
Amarettini

* * *
SIE HABEN DIE WAHL

* * *
OCHSENLENDE

Egerlingpilzkruste | Spätburgundersauce
Petersilienwurzel | Parmesankrapfen

oder Fisch
BACHFORELLENFILET

Zitronengrasschaum | Blumenkohl | Kichererbsen
oder vegetarisch

CHICORÉE
geschmort | gratinierte Gewürzbrösel

Abate-Birne | Blauschimmelsauce | Reisbällchen
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

* * *
Espresso

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
GEROLSTEINER SPRUDEL oder STILLES ACQUA PANNA - 0,5 l 
Je 1/4 ltr vom unserem JULIUS HAUSSCHOPPEN, weiß oder rot

Candlelightdinner 
im Münchner Ratskeller
Romantik – Ambiente – Genuss

Eine neue Liebe feiern, eine gewachsene Liebe bekräftigen
oder einfach einmal „Danke” sagen – es gibt viele Gründe, 
besondere Stunden gemeinsam zu genießen. 
Ein Candlelightdinner im Münchner Ratskeller bietet den
richtigen Rahmen dafür!

Wählen Sie zwischen vier Variationen. Jede für sich wird
Ihnen und Ihren Liebsten unvergeßlich bleiben!

CANDLELIGHTDINNER ROMANTIK zum Preis von 119 €
für zwei Gäste. Sie erhalten im Anschluss ein verliebtes &
perfektes Erinnerungsfoto per E-Mail!

CANDLELIGHTDINNER 55+ zum Preis von 69 € für zwei
Gäste. Das Candlelightdinner für die reife Liebe ab 55!

BAYERISCHES CANDLELIGHTDINNER zum Preis von 119 €
für zwei Gäste. Sie erhalten im Anschluss ein verliebtes &
perfektes Erinnerungsfoto per E-Mail!

U29 CANDLELIGHTDINNER zum Preis von 88 € für zwei
junge Gäste. Sie erhalten im Anschluss ein verliebtes &
perfektes Erinnerungsfoto per E-Mail!

Reservieren Sie den gemütlichsten Tisch im Haus und 
lassen Sie sich mit allem verwöhnen, was das verliebte Herz 
begehrt! Natürlich können Sie jegliches unser Candlelight-
dinner auch zu mehreren Personen (ungerade Personen-
anzahl) genießen!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Ratskeller-Candlelightdinner Hotline:
E-Mail: info@ratskeller.com 
Tel.: 089-2199 89-22
Fax: 089-2199 89-30
www.ratskeller.com

Candlelightdinner 
im Münchner Ratskeller
Die am häufigsten gestellten Fragen

Wann veranstalten Sie das nächste Candlelightdinner?
Es gibt keinen festen Termin. Sie nennen uns Tag, Zeit und
wir bereiten Ihren Tisch und Ihr Menü vor. Sie sitzen mit
Ihrem Partner gemütlich an einem unserer lauschigsten 
Tische! Alleine und nicht umringt von anderen Pärchen.

Beinhaltet der Preis von 69 €, 119 €, 88 € wirklich das
Menü für beide Gäste? Getreu dem Ratskellermotto: Das
Candlelightdinner uferlos genießen, aber keine überraschen-
den Zusatzkosten!

Kann man das Menü umstellen, wenn man z.B. keinen
Fisch mag? Gerne! Geben Sie uns bei der Bestellung be-
scheid, oder, falls es ein Überraschungsmenü für Ihren Part-
ner ist, genügt es auch an Ort & Stelle.

Wann müssen wir erscheinen? Der Tageszeitpunkt ist
völlig Ihnen überlassen! Von Mittags bis Spätabends, vor-
oder nach dem Theater/Kino. Sie bestimmen die Uhrzeit!

Zu dritt zum Candlelightdinner? Zu fünft, zu siebt, zu
zehnt... uns solls recht sein, solange Sie Ihre Freude haben!

Angenommen wir möchten unser Menü selber zusam-
men stellen, geht das? Selbstverständlich! Das sollten wir
dann 2-3 Tage vorher besprechen.

CANDLELIGHTDINNER 55+

* Romantik *
* 55plus *

* Bayerisch *
* U29 *

CANDLELIGHTDINNER 55+

Romantik 
im Ratskeller

zu 69 € - Pärchenpreis! zu 69 € - Pärchenpreis! zu 69 € - Pärchenpreis!

FRÜHLING
Februar bis Mai - täglich zu jeder Zeit

SOMMER
Juni bis September - täglich zu jeder Zeit

HERBST & WINTER
Oktober bis Januar - täglich zu jeder Zeit

Hollywood Candlelightdinner gefällig?
Zaubern Sie für zusätzlich 55 € ein Hollywood Candle-

lightdinner auf Ihrem geschmück-
ten Tisch! Überraschen Sie Ihren
Partner mit einer personalisierten
Hollywoodstar-Urkunde.
Lassen Sie sich hierfür von uns
telefonisch beraten!
Tel.: 089-2199 89-22

Infos auch unter www.starfame.de

Ihr Exemplar 

zum Mitnehmen!



APERITIF
Hugo oder Aperol Sprizz

* * *
GEDECK

Meersalzbutter
* * *

ANGERÄUCHERTES SAIBLINGSFILET
Meerrettich | Gurkengelee

* * *
KRÄUTERSCHAUMSUPPE

pochiertes Wachtelei
* * *

GARNELEN RISOTTO
Fenchel

* * *
MANGOSORBET

zum „Abkühlen“ vor dem Hauptgang
* * *

SIE HABEN DIE WAHL
* * *

KALBSLENDE
vom „UNSER LAND“ Kälbchen

Olivenkruste | mediterranes Gemüse | Kartoffelkrapferl
oder Fisch

LACHSFILET
Zucchinischuppen | Safranschaum | Polentawürfel

oder vegetarisch
RADICCHIO CRESPELLE

gefüllte Kartoffeln gratiniert mit Taleggiosauce
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

oder
TÖLZER BLAUSCHIMMELKÄSE
Feigen | Frisée-Kräuterbouquet

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
JULIUSSPITAL CUVEE

weiß trocken, rot trocken, Rotling halbtrocken - 0,75 l
ADELHOLZENER MINERAL - 0,75 l 

HEISSGETRÄNKE - Espresso, Cappuccino, Tee, Schokolade oder Latte

APERITIF
Hugo oder Aperol Sprizz

* * *
GEDECK

Meersalzbutter
* * *

ENTEN DUETT
confierte Entenkeule | Entenleberpraline

Orangenjus | Blaukraut 
* * *

PILZ  CONSOMMÉ
Gemüseperlen | Kräuterpfannkuchen

* * *
SALSICCIA RAVIOLI

Tomatenfond | Fenchelsamen
* * *

BIRNENSORBET
zum „Abkühlen“ vor dem Hauptgang 

* * *
SIE HABEN DIE WAHL

* * *
GESCHMORTE OCHSENSCHULTER 

Thymiansauce | zweierlei Sellerie | Kartoffelpüree
oder Fisch 

ZANDERFILET
Speckschaum | Belugalinsen | gebackene Graupenroulade

oder vegetarisch
KÜRBISRAVIOLI

Orangenbuttersauce | Parmesankäse 
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

oder
ROQUEFORT CREME
Apfel-Mandelragout

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
JULIUSSPITAL CUVEE

weiß trocken, rot trocken, Rotling halbtrocken - 0,75 l
ADELHOLZENER MINERAL - 0,75 l 

HEISSGETRÄNKE - Espresso, Cappuccino, Tee, Schokolade oder Latte

CANDLELIGHTDINNER ROMANTIK 

HERBST & WINTER
Oktober bis Januar - täglich zu jeder Zeit

FRÜHLING
Februar bis Mai - täglich zu jeder Zeit

zu 119 € - Pärchenpreis!

CANDLELIGHTDINNER ROMANTIK 

zu 119 € - Pärchenpreis!

SOMMER
Juni bis September - täglich zu jeder Zeit

APERITIF
Hugo oder Aperol Sprizz

* * *
GEDECK

Meersalzbutter 
* * *

PARMASCHINKEN
Pfifferlingssalat | Burrata Mozzarella 

* * *
GELBE GLOCKENPAPRIKASUPPE

Garnelen
* * *

KABELJAU CARPACCIO
Angegrillt | Olivenvinaigrette

* * *
ERDBEERSORBET

zum „Abkühlen“ vor dem Hauptgang 
* * *

SIE HABEN DIE WAHL
* * *

WEIDENOCHSENLENDE & OCHSENBACKERL 
zartrosa gebraten | geschmort

Bohnen | Kartoffel-Schnittlauchstampf
oder Fisch

LACHSFORELLENFILET
Passionsfruchtschaumsauce | Blumenkohl | Ebly 

oder vegetarisch
GRAUPENRISOTTO

Mangold | gehobelte Belper Knolle 
* * *

DESSERT
* * *

TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG
Eiscreme - Mousse - Früchte

oder
TETE DE MOIN
Traubenragout

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
JULIUSSPITAL CUVEE

weiß trocken, rot trocken, Rotling halbtrocken - 0,75 l
ADELHOLZENER MINERAL - 0,75 l 

HEISSGETRÄNKE - Espresso, Cappuccino, Tee, Schokolade oder Latte

CANDLELIGHTDINNER ROMANTIK 

GANZJÄHRIG
täglich zu jeder Zeit

APERITIF
Fesche Resi - Secco-Holunder-Weizen

* * *
GEDECK

Brezenständer | Griebenschmalz | Schnittlauchbutter
* * *

RATSKELLER VORSPEIS`
Obazda | Regensburger | Rettich 

* * *
WEISSWURSTSUPPN

Tafelspitzconsommé | gebratene Weißwurstradln | Gemüseperlen
* * *

NUDELFLECKERL
geschmortes Weißkraut | Schnapsbratwürstl | Bergkäse

* * *
FRÜCHTESORBET

zum „Abkühlen“ vor dem Hauptgang 
* * *

SIE HABEN DIE WAHL
* * *

BAYERISCHER ENTENBRATEN 
Entenjus | Blaukraut | Kartoffelknödl

oder Fisch
FORELLENFILET

gebraten | Meerrettichschaum
grüner Spargel | Schwammerl-Pfannkuchensackerl 

oder vegetarisch
KRAUTWICKERL

geräucherte Kartoffelsauce | frittiertes Gemüsestroh
* * *

DESSERT
* * *

FLAMBIERTE APFELKÜCHERL
Zimtzucker | Walnusseiscreme

* * *
INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
JULIUSSPITAL CUVEE

weiß trocken, rot trocken, Rotling halbtrocken - 0,75 l
ADELHOLZENER MINERAL - 0,75 l 

HEISSGETRÄNKE - Espresso, Cappuccino, Tee, Schokolade oder Latte

BAYERISCHES CANDLELIGHTDINNER

GANZJÄHRIG
täglich zu jeder Zeit

APERITIF
Secco mit Mango

* * *
GEDECK

ofenfrisches Baguette | Landbutter
* * *

VORSPEISEN
* * *

MEDITERRANES GEMÜSE
Mozzarella 

* * *
LACHSCARPACCIO

Orangenvinaigrette | Fenchel
* * *

GEBRATENE GARNELEN
ausgelöst | Tomaten-Artischockensalat

* * *
FRÜCHTESORBET

zum „Abkühlen“ vor dem Hauptgang 
* * *

HAUPTGERICHTE
* * *

OCHSENFILET
gratinierte Kartoffeln | Balsamico

* * *
SCHELLFISCHFILET 

Safrannage | geräucherte Glockenpaprika | Rucolarisotto
* * *

RAVIOLI
Schwammerlfüllung | Pecorinoschaum | Parmaschinkenchips

* * *
DESSERT

* * *
TRAUMSCHIFF ÜBERRASCHUNG

Eiscreme - Mousse - Früchte
* * *

INCLUSIVGETRÄNKE

* * *
JULIUSSPITAL SCHEUREBE - je 1/4 ltr oder 1 Fl. 0,33 Becks Pils

ADELHOLZENER MINERAL - 0,75 l
HEISSGETRÄNKE - Espresso, Cappuccino, Tee, Schokolade oder Latte

U29 - CANDLELIGHTDINNER
- unser Sparschwein-Dinner für junge Genießer -

CANDLELIGHTDINNER
IM RATSKELLER

zu 119 € - Pärchenpreis! zu 119 € - Pärchenpreis! zu 88 € - Pärchenpreis!


