


: SPEISEN
— = Heifle Suppen & frische Salate *

Leberknodelsuppe
in der Tafelspitzkraftbriihe mit deftig Schnittlauch.

Frankische Kartoffelsuppe
mit Knusperspeck, Croutons, im Léwentopfchen, 5,00 €
dazu Holzofenbrot, ...gibt's auch vegetarisch ohne Speck.

Knoblauchrahmsuppe

! 5,00 €
mit Baguette.

Tomatensuppe 5,00 €
Olivendl, Baguette. !
Goulaschsuppe 5,75€

mager, von der Ochsenwade, mit Kartoffeln, dazu Holzofenbrot.

Dicker Nudelsuppentopf
Suppennudeln, Ochsenfleisch vom BayernOx, Wurzelgemiise, 7,00 €
Schnittlauch, Holzofenbrot.

B SALATE kleiner normal

Marktfrische Blattsalate mit Dressing zur Wahl:
French-Rahm oder Vinaigrette

Miinchner Salatteller

mit Karotten-, Kraut-, Kartoffel-, Gurkensalat und Salathauptl. 6,80€  —
Weinstubensalat
GroBer griiner Salat, Kirschtomaten, geréstete 6,80 € 9,20 €

Buchweizenkdrner, Baguette.

Schwammerlsalat mit Speck
pfannengerdstete Schwammerl, knuspriger Grillspeck, 10,50€ 14,25 €
gerostete Buchweizenkdrner, Kirschtomaten, Knoblauchbaguette.

Chef’s Schinken-Kase Salat
gekochter Rosmarinschinken, Emmentalerkase, 11,50€ 15,75 €
Kirschtomaten, gekochte Eier, Baguette.

Hiihnchensalat
gegrillte Hithnchenbrust, gerdstete Buchweizenkdrner, 12,00€ 15,75€
Kirschtomaten, Knoblauchbaguette, French-Hausdressing.

Neptun Salat
mit schottischem Wildkrauterlachs, Honig-Senf-Dressing, 13,00€ 18,00 <
Kirschtomaten, Baguette.



Bamberger Rauchbier Worschtla
gerducherte, gegrillte, knackige Bierbratwurst
mit unserem hausgemachten Kartoffelsalat.

Sulzfelder Bratwurst
Burgunderzwiebeln, Réstkartoffeln.

Miinchner Wollwiirste
abgebrdunt, dazu Kartoffelpiiree und Bratenjus.

Blaue Zipfl

im Estragon-Wacholderzwiebelsud gebriiht, dazu Holzofenbrot.

Bamberger Schnaps Worschtla
7 knackige, gebratene und extra pikante
Spezialwrstl auf Krautspatzle.

Niirnberger Rostbratwiirstl
die Originalen, mit Sauerkraut.

Frankisches Wiirstl-Duo

3 Nurnberger Rostbratwiirstl und 3 Bamberger Schnaps Worschtla

mit Sauerkraut und Kartoffelptree.

Ratskeller Grillwiirstlschmankerl

Nirnberger Rostbratwiirstl, Wollwurst, Bamberger Rauch-
bratwurst, pikante Schnapsbratwirstl, krosser Bauernspeck,
auf Silvanerkraut mit Kartoffelptiree, Rostzwiebeln, Bratenjus.

SPEISEN

* Frankische & Badische Wurstspezialititen *

klein mittel
1 Stlick

------ 6,90 €

1 Stuck
------ 7,20 €

1 Stiick
------ 7,50 €

6 Stlick 8 Stlick
9,00€ 11,50<

9,75€ 12,00<€

2 Stlick
10,20 €

2 Stiick
10,80 €

2 Stlick
11,00 €

10 Stuck
13,00 €

7 Stlick
11,00 €

10 Stuck
14,00 €

11,00 €

19,00 €



Sa

Elsasser Flammkuchen
mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln.

Vegetarischer Flammkuchen
mit Schmand, Zucchini, Auberginen, Glockenpaprika,
getrockenete Tomaten, griiner Spargel, Pesto.

Biirgstadter Weinlipperl
Roggen-Kornspitzweckerl mit Gerupftem Kés tberbacken,
Knusperspeck, Rostzwiebeln, Miinchner Salat.

Wildkrauterlachs-Rosti
gebeizter schottischer Lachs auf Kartoffelrosti,
Honig-Senf-Sauce.

Matjespuffer
Gerauchertes Premium Matjesfilet mit Staffelbacher
Sauerrahmsauce, frischgebackene Kartoffelpuffer.

Opern Etagére

Parmaschinken, griiner Spargel, Wildkrauterlachs,
olivendlgegrillte Zucchini, Glockenpaprika, Mozzarellakase,
Basilikum, Balsamicoreduktion, Tomatenbruschetta.

Roastbeef
von der argentinischen Premium-Ochsenlende
Remouladensauce, Rostkartoffeln.

B BROTZEIT & VESPER

Griebenschmalzbrot
auf Holzofenbrot.

Tomatenbrot
mit roten Zwiebeln und Schnittlauch auf Holzofenbrot.

Majoranstreichwurstbrot
auf Holzofenbrot.

Hackerschnittla
Holzofenbrot mit Bratwurst-Zwiebelhackerle.

SPEISEN

j * Erlesene Leckereien zu Wein & Bier *

klein mittel

------ 8,20 €

2 Rosti
11,50 €

2 Stuck
9,00 €

3 Rosti
16,00 €

3 Stilick
13,00 €

14,50 €



SPEISEN
§ .2} *Schmackhaftes zu Wein & Bier *

klein mittel normal
lllustriertes Schinken-Kéasebrot 825 ¢
auf Holzofenbrot, Gurkerl, Tomatenscheiben, Silberzwiebeln. !
Roastbeefbrot
auf Holzofenbrot, Remouladensauce. 7 9,90 €
Wildkrauterlachsbrot 10,50 €

auf Holzofenbrot, mit Honig-Senf-Sauce.

Schweinsbratensiilze
vom gestrigen Schweinebraten, sofern einer Gbrigblieb, ~ -——— - 11,00 €
mit Bratkartoffeln und Remouladensauce.

Tafelspitzsilze 13.00 €
Schnittlauchvinaigrette, Remouladensauce, Rostkartoffeln. !
Miinchner Wurstsalat

von der Regensburger Handwurst, milde rote Zwiebeln, 6,75€ 10,75€ 13,75€

dazu Holzofenbrot.

Miinchner Kase -Wurst Salat
von der Regensburger Handwurst, milde rote Zwiebeln, 7,75 € 11,25 € 15,50 €
Emmentaler und Holzofenbrot.

WeinbeiBBerplatte ,fiir 2 oder mehr Gaste”

Holzofenbrotschnittchen mit Obazdem Kas, Majoranstreichwurst, 12,50 €
Griebenschmalz, Schnittlauchbutter, Zwiebel-Bratwursthackerle, Rau- !
cherforellenschmand, dazu Cornichongtirkchen und Silberzwiebeln.

Hackerbrotzeit 1

Schwarzgerduchertes, Schinkenmettwurst, Kabanossi, Streichwurst, Obazda Kas,
Weil3gelegter, geraspelter Rettich, Radieserl, Gurkerl, Landjager, Kasslerlendchen,
Regensburger Handwurst, Butter und 3 Scheiben Holzofenbrot.

B als Brotzeitbrettl fir 1-2Gaste e e 19,00 €

Hackerbrotzeit 2 (100% ohne Schwein)

Ochsenbrust-Pfefferpastrami, gebratene Hilhnchenbrust, gerauchertes Forellenfilet, Lamm-Pfefferbeisser,
Lamm-Kaminwurzen, Bergkase, Essigzwetschgen, Gurken-Relish, Brezenknodl-Schwammerlsalat,

Butter, gemischtes Brotkorbchen und 3 Scheiben Holzofenbrot.

B als Brotzeitbrettl fir 1-2 Gaste e eeeee 23,00 €

Unser sensationelles Holzofenbrot liefert uns die Brotmanufaktur Schmidt, Haidhausen.




SPEISEN

"o chr
"'v-—b : *D{?‘ #* Schmackhaftes zu Wein & Bier *

Bavaria Blu Blauschimmelkase-Gratin
gerostetes Holzofenbrot, Pfeffer-Birnen-Chutney.

Kaseaufstrich-Dreierlei

(als kleine Brotzeit zwischen den Schoppen oder iiberhaupt)

mit Obazdem / Speck-Zwiebel / Tomaten-Oliven / Frischkase-
aufstrich, passt groBartig zum Wein oder Bier, dazu Holzofenbrot,
Breze oder Baguette.

Weinkéds mit Musik
mit gehackten Zwiebeln, Cornichongtirkchen,
Essig-Ol-Vinaigrette, Holzofenbrot, Butter.

Gerupfter Kas - Obazda

Frischkase, Camembert, Butterflocken, edelstier Paprika,
Zwiebeln, veredelt mit einem Schuss Franziskaner Weizen,
Holzofenbrot.

Gemischte Kasewiirfel mit Spie3chen
Camembert, Weinkas, Emmentaler, kleine Brezen,
Oliven, Cornichongurkchen, Baguette.

Bayerische Kasebrotzeit

Tegernseer: Bergkdse und Camenbert, Andechser: Bergblumenkase
und Sennkase, Bavaria Blu, unser Obazda Kas, Weintrauben, Wal-
nusse, Quittensenf, Butter, gemischtes, reichhaltiges Brotkorbchen.

B SCHMANKERLKUCHE

Wieser’s Leibgericht

Fleischpflanzerl, stets frisch gebraten, mit frisch geschwenkten
Zwiebeln, hausgemachtes Kartoffelpiree, dazu kleiner
Miinchner Salatteller.

Briesmilzwurst
knusprig gebacken, auf Kartoffelsalat.

Miinchner Krautwickerl
mit Hackfleisch gefiillt, Majoran, Zwiebeln, Specksauce,
unser hausgemachtes Kartoffelpiree.

7,00 €

6,75 €

7,00 €

7,00 €

mittel

7,75 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

14,00 €

1 Pflanzerl

9,20 €

9,00 €

1 Stick
9,90 €

normal

10,00 €

13,50 €

15,00 €

18,50 €

2 Pflanzerl
12,40 €

12,00 €

2 Stlick
12,40 €



' SPEISEN
@ * Schmackhaftes zu Wein & Bier *

Schinkennudeln mit Ei
Zwiebeln und frischer Petersilie, griiner Salat.

Backhendlkeulen 3 Keulen 4 Keulen
knusprige Hendlkeulen von oberdsterreichischen
Freilaufhendln, dazu Kartoffel-Rucolasalat. 9,90 € 13,00 €

Spanferkelleber
in Majoransauce mit Gurkerl, Zwiebeln und Apfelspalten, 10,00 14,25 €
dazu Kartoffelpiiree und Preiselbeeren.

Krustenschweinsbraten
mit Kartoffelknddl und Speckkrautsalat taglich frisch 10,50 € 14,50<
ab 16 Uhr und wenn er aus ist, gibt’s koan mehr!

Kalbskopf knusprig gebacken

Remouladensauce, Kartoffel-Radieschensalat. [

Weinstubenschnitzel

1 1
knusprig gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes frites, Zitrone. SR SR

Tellerfleisch vom mageren Tafelspitz
vom Ochsentafelspitz, gerissener Meerrettich, 12,50€ 17,00 <
Wurzelgemise, Rostkartoffeln.

Ochsenbackerl geschmort

12 17
Spatburgundersauce, Sellerierahmgemiise, Kartoffelpiree. 2 U

Hiihnchen Cordon Bleu (ohne Schinken!)
knusprig gebackene Hilhnchenbrust mit Andechser Rahmkdse - 18,50 €
gefillt, hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat.

Miinchner Goulasch

14 1
extra mager von der Ochsenwade, mit Marktgemise und Spatzle. 2O ELEAS



SPEISEN

* Herzhaftes zu Wein & Bier *

Schwabentopf - ,Wos der Schwob i3t !”
Schweinefilet, Rahmschwammerl, 14,50 € 19,90 €
Kasespatzle, buttergeschwenktes Marktgemdise.

Frankischer Sauerbraten

vom bayerischen Weideochs, Biirgstadter Spatburgundersauce, 15,00€ 19,90 €
Blaukraut, croutongefiillte Kartoffelknodl.

Randersackerer Teufelsgeschnetzeltes
von der zarten Ochsenhiifte mit Glockenpaprika, 15,00€ 19,90 €
bunter Pfefferrahmsauce, Spatzle, dazu griiner Salat.

Bayerische Schweinshaxe

gegrillte, ganze hintere, extra magere Krustenhaxe == 19,50 €
mit Naturbratensauce, Kartoffelknodl und Apfelblaukraut.

Zwiebelrostbraten
gegrilltes zartes Ochsenhiiftsteak mit Réstzwiebeln 15,50€ 21,00 €
und geschmorten Zwiebeln, Speckbohnen, Spatzle.

Lammhaxl
vom Poltinger Lamm, geschmort, Koriander-Kreuzkimmelsauce, =~ - 22,00 €
geschmorter Mangold, Glockenpaprika, Kichererbsen, Basmatireis.

Wiener Kalbsschnitzel

aus der oberosterreichischen Milchkalbslende, Pommes frites, 19,50 € 26,00 €
Preiselbeeren, gemischter Miinchner Salatteller.

Pfeffersteak

250g, marmorierte Ochsenlende, gestoBener Bergpfeffer-Cuvée, - 29,00 €
Krauterbutter, Pommes frites.

M ZUSATZLICHE BEILAGEN normal

zu einem bestellten Gericht
Scheibe Holzofenbrot oder Portion Baguette 1,20 €
Breze oder Semmel 1,50 €

Silvanerkraut, Kartoffelsalat, Kartoffelpiiree,
Nudeln, Marktgemiise, Rostkartoffeln

B Sie wiinschen a Maulvoll mehr von: Zwiebeln, Gurkerl, Meerrettich, Sauerkraut etc.



e SPEISEN
s X.% * Fleischloses zu Wein & Bier *

B VEGETARISCHES mittel normal
Kasespatzle
mit geschmolzenem Emmentalerkdse und Réstzwiebeln, 8,50€ 12,75¢€

dazu Tomatensalat mit Balsamicovinaigrette.

Gerostete Brezenknodl
mit Rahmschwammerl und Marktgemise.

8,70€ 13,25€

Blumenkohl Zweierlei

Rahm-Blumenkohlragout, knusprig-gebackene 9,50€ 13,75€
Blumenkohlréschen, Spiegelei und Rostkartoffeln.
Nudelfleckerl

V. e 10,50 €
mit Wirsing, Bergkdse, Silvanerschaum.
GroB3es, hausgemachtes Kartoffelrosti 11.50 €

. . 7

Schwammerl, Blattspinat, Schnittlauchsauce.
B FISCH mittel normal
Matjesfilet Staffelbacher Art 2 Stiick 4 Stiick

extrazarte Premium Matjesfilets mit Sauerrahm,

Apfel, Gurken, Dill, Zwiebeln, dazu Réstkartoffeln. 8,80€ 13,80¢

Tagliatelle Nudeln mit Lachs

mit Wildkrauterlachs, Dillrahm, Ziegenkasewirfeln. 15,50 €
Island Rotbarschfilet
gratenfrei und MSC-zertifiziert, gebacken in knuspriger Panade, 13,25€ 17,50€

Remouladensauce und hausgemachten Kartoffelsalat.

Lachsforellenfilet - Miillerin-Art
in Zitronenbutter gebraten, dazu hausgemachtes 13,50€ 18,50€
Kartoffelplree und Marktgemse.

Hamburger Pannfisch
gebratene Schellfischlendchen, Gliicksstader Krabben, Koriander- - 23,00 €
Senf-Buttersauce, glasierte Zwiebeln, Rostkartoffeln.



Ratskeller Miinchen

WEINWIRTSCHAFT

FRANKISCHE & BADISCHE WEINE
" g =

Familien Wieser & Winklhofer

Marienplatz8 ™ 80331 Miinchen
Tel.:089/219989-0 m Fax:089/219989-30
info@ratskellercom ®m www.ratskeller.com





