SPEZIALITATEN

WUCHEN

PFIFFERLINGS RISOTTO
gebackene Zucchiniblite mit
Gartner’s Sommergemisefillung............ 17,50

SCHWEINEFILET & PFIFFERLINGE
vom Duroc Ferkel, PfifferlingsKrautersauce,
Vanilleméhrchen, gebackene Blumenkohl-

réschen, Spatzle vovvveveeeeenenn.. 19,00* - 24,00

Qlap & QMeer

CHIEMSEE RENKEN MATJESFILET
Brunnenkresse Espuma, Pfifferlings-
lauchzwiebelsalat, griner Spargel,

Rostkartoffeln ... 13,50*- 18,50

ROTBARSCHFILET ISLAND FRISCHFANG
Sauverampfersauce, Plifferlinge,
Bronzefenchel, Karotten-Aniscreme,

gebackene Reisblatter............. 19,00* - 23,00

ECHT FRANKISCH

Juliusspital
Rosé trocken, Rebsortencuvée
Spétburgunder und Schwarzriesling

ECHT FRIESISCH

Jever Pils
Friesisch-herb

GLUCKSSTADTER MATJESFILET KLASSISCH
Avocadocreme, bunte Tomaten,

Blutampfer, Pak Choy, Pumpernickelerde,
Restkartaielns arata et 13,00*- 17,00

GLUCKSSTADTER MATJESFILET ORIENTAL
Wasabi-Mango-Ingwer-Curry Sauerrahm,
Zuckerschoten Tatsoi, gebratene

Sesamkartoffeln.................... 14,00*- 18,00

ISLANDMOOS LACHS GERAUCHERT
griner ApfelMeerrettich-Dip, Schlangen-
gurkensalat, Borretschbliten, gebratene

Fleur-de-sel Kartoffeln ............. 19,00* - 24,00

SCHOLLENFILET ISLAND FRISCHFANG
confiert, gelber Tomatenfond, Artischocken,
Paprikatatar, gefillte Zucchini, Kartoffel
Rosmarinkrapferl.......ccoeeuueeee. 21,00* - 26,00

BLAULENGFILET ISLAND FRISCHFANG
rosa Grapefruitsauce, Rotschwanzgarnelen,
Romanesco, Passe Pierre Algen, gebratene

lila SuBkartoffeln .................. 24,00*-29,00

*kleine Portion

ECHT NORDISCH

Matjes Aquavit
der Feine aus Glickstadt





